Brugs- og monteringsanvisning
Kaleskab

Laes venligst brugs- og monteringsanvisningen inden opstilling, installa-
tion og ibrugtagning for at undga skader pa personer og produkt.
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Rad om sikkerhed og advarsler

Dette kale-/fryseskab opfylder de foreskrevne sikkerhedsbestem-
melser. Uhensigtsmeessig brug kan dog medfare skader pa perso-
ner og ting.

Laes venligst den medfalgende brugs- og monteringsanvisning
grundigt, inden kale-/fryseskabet tages i brug. Den indeholder vig-
tige anvisninger om indbygning, sikkerhed, brug og vedligehol-
‘delse. Herved beskyttes personer, og skader pa kale-/fryseskabet
undgas.

| overensstemmelse med norm |[EC 60335-1 gar Miele udtrykkeligt
opmeerksom pa, at afsnittet om installation af produktet samt rad
om sikkerhed og advarsler skal laeses og overholdes.

Miele kan ikke gares ansvarlig for skader, der er opstaet, fordi dis-
se anvisninger ikke er blevet fulgt.

Gem venligst brugs- og monteringsanvisningen, og giv den videre
til en eventuel senere gjer.

Retningslinjer vedrgrende brugen

- Kgle-/fryseskabet er beregnet til anvendelse i en almindelig hus-
holdning og pa husholdningslignende opstillingssteder som fx
— butikker, kontorer og lignende arbejdspladser
— landbrugsbedrifter
— til kundebrug pa hoteller, moteller, pensionater o.1.
Kole-/fryseskabet er ikke beregnet til udendgars brug.

- Brug kun kgle-/fryseskabet til kgling og opbevaring af madvarer
samt til opbevaring af dybfrostvarer, frysning af friske madvarer og
fremstilling af is.

Al anden anvendelse er pa egen risiko.



Rad om sikkerhed og advarsler

Kole-/fryseskabet er ikke egnet til opbevaring og keling af medika-
menter, blodplasma, laboratoriepraeparater eller lignende stoffer eller
produkter, der hgrer ind under medicindirektivet.. Forkert anvendelse
af kale-/ffryseskabet kan medfare, at de opbevarede varer far skader
eller bliver fordeervet. Desuden er kgle-/fryseskabet ikke egnet til
anvendelse pa opstillingssteder, hvor der er fare for eksplosion.
Miele haefter ikke for skader, der er opstaet pa grund af forkert brug
eller betjening.

Personer (inkl. barn), der pa grund af begraensninger i fysisk eller
psykisk formaen eller pa grund af manglende erfaring eller uviden-
hed ikke er i stand til at betjene kale-/fryseskabet sikkert, ma ikke
anvende det uden opsyn.

Disse personer ma kun anvende kole-/fryseskabet uden opsyn, hvis
de er informeret om dets funktioner, sa de kan betjene det sikkert,
og hvis de forstar de farer, der kan opsta ved forkert betjening.

Born i huset

Barn under 8 ar skal holdes veek fra kgle-/fryseskabet, medmindre
der holdes konstant opsyn med dem.

Barn pa 8 ar eller derover ma kun bruge kgle-/fryseskabet uden
opsyn, hvis de er informeret om dets funktioner, sa de kan betjene
det sikkert, og hvis de forstar de farer, der kan opsta ved forkert be-
tjening.

Barn ma ikke renggare eller vedligeholde kgle-/fryseskabet uden
opsyn.

Hold altid gje med barn, der opholder sig i naerheden af kgle-/
fryseskabet. Lad dem aldrig lege med kale-/fryseskabet.

Risiko for kveelning! Barn kan under leg vikie sig ind i emballage-
materiale (fx folier) eller treekke det over hovedet og blive kvalt. Op-
bevar emballagedele uden for barns raekkevidde.



Rad om sikkerhed og advarsler

Teknisk sikkerhed

Kalemiddelkredslgbet er kontrolleret for taethed. Kgle-/fryseskabet
overholder de relevante sikkerhedsbestemmelser samt de geeldende
EU-retningslinjer.

Dette kale-/fryseskab indeholder kglemidlet isobutan (R600a), et
naturgasprodukt, der er meget miljgvenligt, men breendbart. Det be-
skadiger ikke ozonlaget og @ger ikke drivhuseffekten.

Anvendelse af dette miljgvenlige kalemiddel har til dels fort til et ha-
jere lydniveau. Ud over lyde fra kompressoren kan der forekomme
stramningslyde fra hele kalekredslgbet. Dette kan desveerre ikke
undgas, men har ingen indflydelse pa kale-/fryseskabets funktion.
Sarg for, at ingen dele i kalekredslgbet bliver beskadiget under trans-
port og ved indbygning/opstilling af kale-/fryseskabet. Kalemiddel
kan ved uheld forarsage gjenskader!

Ved beskadigelser:

— Undga alle former for aben ild,
— Afbryd stremmen til kgle-/fryseskabet.

— Sgrg for udluftning i nogle minutter af rummet, hvor kale-/fryse-
skabet star.

— Kontakt Miele Service (tIf.nr. findes pa omslaget).

Jo mere kglemiddel, der er i kale-/fryseskabet, desto starre skal
det rum vaere, hvori det opstilles. | tilfaelde af brud pa kglesystemet
kan der i sma rum dannes en braendbar gas-/luftblanding. Rummet
skal veere mindst 1 m® pr. 11 g kalemiddel. Mangden af kglemiddel
er anfart pa typeskiltet, der er anbragt inde i kele-/fryseskabet.



Rad om sikkerhed og advarsler

De tilslutningsdata (sikring, frekvens, spaending), der er angivet pa
kale-/fryseskabets typeskilt, skal ubetinget stemme overens med de
eksisterende forhold pa opstillingsstedet, sa der ikke opstar skader
pa kole-/fryseskabet. Kontroller dette far tilslutning.
| tvivistilfeelde bar man kontakte en elinstallatar.

Kale-/fryseskabets elektriske sikkerhed kan kun garanteres, nar
der er etableret forskriftsmaessig jordforbindelse. Denne grundlaeg-
gende sikkerhedsforanstaltning skal veere i orden. | tvivlistilfaelde bar
elinstallationen kontrolleres af en fagmand.

Palidelig og sikker drift af kgle-/fryseskabet er kun sikret, nar det
er tilsluttet et offentligt elnet.

Hvis tilslutningsledningen er beskadiget, skal den udskiftes af en
Miele-tekniker eller en anden fagmand for at undga fare for brugeren.

Multistikdaser og forleengerledninger giver ikke den ngdvendige
sikkerhed (risiko for brand) og bar derfor ikke anvendes ved tilslut-
ning af kale-/fryseskabet.

Hvis de spaendingsfgrende dele eller nettilslutningsledningen ud-
saettes for fugt, kan der opsta kortslutning. Opstil derfor ikke kgle-/
fryseskabet i omrader med fugt eller vandspraijt (fx garager, vaske-
keeldre etc.).

Dette kole-/fryseskab ma ikke anvendes pa ikke-stationaere opstil-
lingssteder (fx skibe).

Et beskadiget kale-/fryseskab kan betyde fare for sikkerheden.
Kontroller derfor kale-/fryseskabet for synlige skader, inden det op-
stilles. Tag aldrig et beskadiget kgle-/fryseskab i brug.

Kale-/fryseskabet skal vaere afbrudt fra elnettet under installation,
vedligeholdelse og reparation. Det er kun afbrudt fra elnettet, nar en
af falgende betingelser er opfyldt:

— sikringerne i installationen er slaet fra, eller
— skruesikringerne i installationen er skruet helt ud, eller
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— stikket er trukket ud. Treek ikke i ledningen pa tilslutningsledninger
med netstik, men i stikket, nar kgle-/fryseskabet skal afbrydes fra
elnettet.

Installation, vedligeholdelse og reparation foretaget af ukyndige
kan medfgre betydelig risiko for brugeren.
Installation, vedligeholdelse og reparation bar kun udfgres af uddan-
nede fagfolk.

Reparation af kale-/fryseskabet inden garantiens udlgb bar kun
foretages af Miele Service, da eventuelle efterfglgende skader ellers
ikke er omfattet af Mieles garanti.

Defekte dele ma kun udskiftes med originale Miele-reservedele.
Kun hvis dette overholdes, kan Miele garantere, at sikkerhedskrave-
ne er opfyldt.

Den daglige brug

Kale-/fryseskabet er beregnet til en bestemt klimaklasse (rumtem-
peraturomrade), hvis graenser absolut skal overholdes. Klimaklassen
fremgar af typeskiltet inde i kale-/fryseskabet. En lavere rumtempe-
ratur betyder laengere pauser for kompressoren, saledes at kgle-/
fryseskabet ikke kan holde den nadvendige temperatur.

Ventilationsabningerne ma ikke tildaekkes. Hvis dette sker, er der
ikke sikret tilstraekkelig ventilation, hvorved energiforbruget ages, og
skader pa komponenter ikke kan udelukkes.

Kale-/fryseskabets bordplade er forsynet med en kunststofkant.
Sorg for, at eventuelt fedt eller olie, der Igber ud, ikke kommer i berg-
ring med denne. Der kan opsta spaendingsrevner i plastbelaegnin-
gen.

Hvis der opbevares fedt- eller olieholdige madvarer i kgle-/fryse-
skabet eller i skabsdgren, skal man sgrge for, at eventuelt fedt eller
olie, der Igber ud, ikke kommer i bergring med kole-/fryseskabets
plastdele. Der kan opsta spaendingsrevner i plastbelzegningen.
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Brand- og eksplosionsfare. Opbevar aldrig eksplosive stoffer eller
produkter med braendbare drivgasser (fx spraydaser) i kgle-/fryse-
skabet! Antaendelige gasblandinger kan forarsage brandfare pga. de
elektriske komponenter.

Risiko for eksplosion. Brug aldrig elektriske apparater i kale-/
fryseskabet (fx til fremstilling af softice). Det kan forarsage gnistdan-
nelse. |

Risiko for at komme til skade og for beskadigelse. Opbevar aldrig
daser og flasker med kulsyreholdige drikkevarer eller med vaesker,
der kan fryse, i frysezonen. Daser og flasker kan eksplodere. Risiko
for kvaestelser og beskadigelse! Daserne eller flaskerne kan eksplo-
dere.

Risiko for at komme til skade og for beskadigelse. Flasker, der
lzegges i frysezonen til lynafkgling, skal tages ud senest efter en ti-
me. Flaskerne kan eksplodere.

Risiko for at komme til skade. Rar ikke frysevarerne og metaldele
med vade haender. Haenderne kan fryse fast.

Tag aldrig isterninger eller spiseis - specielt ikke vandis - direkte
fra fryseskabet ind i munden.
Pa grund af frysevarens meget lave temperatur kan laeber og tunge
fryse fast. Risiko for at komme til skade.

Let eller helt opteede madvarer ma aldrig genfryses. Brug dem sa
hurtigt som muligt, da de ellers mister naeringsveerdi og fordaerves.
Kogt eller stegt kan de optaede madvarer dog genfryses.

Der kan veere risiko for madforgiftning ved at spise madvarer, der
har ligget for laenge i kale-/fryseskabet.
Hvor laenge madvarerne kan opbevares i kgle-/fryseskabet athaenger
af mange faktorer, som fx hvor friske de er, og af kvaliteten samt af
temperaturen i kgle-/fryseskabet. Vaer opmaerksom pa fadevarepro-
ducenternes opbevaringsanvisninger og datomaerkning!
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Anvend kun originalt Miele-tilbehgr. Hvis der monteres andre dele,
bortfalder kravet om garanti og/eller produktansvar.

Rengaring og vedligeholdelse
Brug ikke olie eller fedt pa darlisten. Det gor den med tiden porgs.

Brug aldrig et damprenggringsapparat til renggring og afrimning af
kale-/fryseskabet. Dampen kan traenge ind til de spaendingsfarende
dele og medfgre kortslutning.

Spidse eller skarpe genstande kan beskadige kaleelementerne, sa
kale-ffryseskabet ikke kan anvendes. Brug derfor aldrig spidse eller
skarpe genstande til at

— fjerne rim eller is med
— |lgsne fastfrosne isbakker eller madvarer med.

Brug aldrig en elektrisk varmekilde eller stearinlys til optgning.
Plastdelene kan blive beskadiget.

Brug ikke optgningsspray eller midler til afisning, da de kan danne
eksplosive gasser, indeholde oplgsnings- eller drivmidler, der er
skadelige for plastdelene, eller veere sundhedsskadelige.

Transport

Transporter altid kale-/fryseskabet opretstaende og i emballagen
for at undga beskadigelse.

Risiko for at komme til skade og for beskadigelse. Transporter ka-
le-/fryseskabet med hjeelp fra en anden person, da det er meget
tungt.
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Rad om sikkerhed og advarsler

Bortskaffelse af et gammelt kale-/fryseskab

Gor lasen pa det gamle kale-/fryseskab ubrugelig. Hermed forhin-
dres, at legende bagrn kan speerre sig inde og komme i livsfare.

Kalemiddel kan ved uheld forarsage gjenskader! Sgrg derfor for
ikke at beskadige dele af kalesystemet, fx ved at

— stikke hul pa kglemiddelkanalerne
— kneekke rgrene
— kradse overfladebelaegningen af.

Symbol pa kompressoren (afhaengig af model)

Denne advarsel er kun relevant ved genanvendelse af dele. Ved normal brug af
kale-/fryseskabet er der ingen risiko.

Olien i kompressoren kan veere livsfarlig, hvis den sluges eller
kommer i luftvejene.
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Miljgbeskyttelse

Bortskaffelse af emballagen

Emballagen beskytter kale-/fryseskabet
mod transportskader. Emballagemateri-
alerne er valgt ud fra miljg- og affalds-
tekniske hensyn og kan saledes gen-
bruges.

Genbrug af emballagematerialerne spa-
rer rastoffer og mindsker affaldsproble-
merne. Emballagen bgr derfor afleveres
pa naermeste genbrugsstation/opsam-
lingssted.
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Bortskaffelse af det gamile
produkt

Gamle elektriske og elektroniske pro-
dukter indeholder stadig veerdifulde ma-
terialer. De indeholder imidlertid ogsa
bestemte stoffer, blandinger og kompo-
nenter, som er ngdvendige for deres
funktion og sikkerhed. Hvis disse bort-
skaffes sammen med husholdningsaf-
faldet eller behandles forkert, kan de
skade den menneskelige sundhed og
miljget. Bortskaf derfor ikke det gamle
produkt med husholdningsaffaldet.

Aflever i stedet for det gamle produkt
pa naermeste officielle opsamlingssted
for elektriske og elektroniske produkter
eller pa kommunens genbrugsstation.
Det er kundens eget ansvar at sgrge for
at fierne eventuelle personrelaterede
data fra det produkt, der skal bortskaf-
fes.

Sarg for, at rgrene i kale-/fryseskabet
ikke bliver beskadiget, far det afleveres
til miljgrigtig bortskaffelse.

Det sikres saledes, at kalemidlet i kale-
kredslgbet og olien i kompressoren ikke
kan sive ud.

Sgrg for, at det gamle produkt opbeva-
res utilgaengeligt for bgrn, indtil det fjer-
nes. Se information herom i brugs- og
monteringsanvisningen i afsnittet Rad
om sikkerhed og advarsler.



Sadan spares der energi

Normalt energiforbrug

@Dget energiforbrug

Opstilling/Vedlige-
holdelse

| rum med ventilation.

| lukkede rum uden ventila-
tion.

Beskyttet mod direkte sollys.

| direkte sollys.

Ikke ved siden af en varme-
kilde (radiator, komfur).

Ved siden af en varmekilde
(radiator, komfur).

Ved ideel rumtemperatur pa
ca. 20 °C.

Ved hgj rumtemperatur pa
25 °C og derover.

Undlad at tildeekke ventila-
tionsabningerne, og rengar
dem jaevnligt for stav.

Ved tildeekkede eller tilstave-
de ventilationsabninger.

Afstav kompressoren og
metalgitteret (varmeveksler)
pa bagsiden af kgle-/fryse-
skabet mindst en gang om
aret.

Ved stgvaflejringer pa kom-
pressoren og metalgitteret
(varmeveksler).

Temperatur-
indstilling

Ved middel indstilling mel-
lem 2 og 3.

Ved lavere temperaturindstil-
ling. Jo lavere temperaturen i
kole-/fryseskabet er, desto
hajere er energiforbruget!

Pa modeller med vinter-
indstilling skal man sgrge
for, at vinterindstillingen er
frakoblet ved rumtemperatu-
rer over 18 °C!

13



Sadan spares der energi

Normalt energiforbrug

@get energiforbrug

Brug Placering af skuffer, hylder

og derhylder som ved leve-

ring.

Dgren bgr kun abnes, nar Hyppig og langvarig abning

det er ngdvendigt, og da i sa | af dgren medfarer kuldetab

kort tid som muligt. Opbevar | og indstremmende varm luft

madvarer i sorteret orden. fra rummet. Kale-/fryseska-
bet forsgger at kgle ned, og
kompressoren karer i leenge-
re tid.

Tag en termopose med pa Varm mad og mad opvarmet

indkab, og placer madvarer- | til udetemperatur bringer

ne i kale-/fryseskabet hur- varme ind i kgle-/fryseska-

tigst muligt. bet. Kgle-/fryseskabet forsg-

Laeg udtagne madvarer ind | ger at kgle ned, og kompres-

igen hurtigst muligt, inden soren kgrer i laengere tid.

de bliver for varme.

Afkgl varme mad- og drikke-

varer, inden de anbringes i

kole-/fryseskabet.

Ved anbringelse i kale-/ Fordampning og kondense-

fryseskabet skal madvarerne | ring af vaesker i kalezonen

veaere pakket ind eller godt kan medfare reduceret kale-

tildaekket. effekt.

Opta frysevarer i kalezonen.

Hylderne ma ikke overfyldes. | Forringet luftcirkulation med-

Luften skal kunne cirkulere | farer reduceret kgoleeffekt.

imellem dem.

Afrimning Fryseboksen afrimes, nar Et islag reducerer kuldeafgi-

14

der har dannet sig et maks.
0,5 cm tykt lag is.

velsen til frysevarerne.



Beskrivelse af kale-/fryseskabet

K 12010 S-2, K 12012 S-2, K 12012 S-3

Oanie = !:‘1. ®
) i m
J— —{

@ ® .

(1) Fryseboks (afhzengig af model)

(2) Hylde (antal afhaengig af model)

(3) Rende og aflgbshul til afrimningsvand

(@) Frugt- og grantsagsskuffe

(5) Smgr- og osteboks

(®) Dgrhylde/aeggebakke

(1) Teend/Sluk og temperaturveelger, lys og vinterindstilling (afhaengig af model)
(®) Flaskehylde
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Beskrivelse af kgle-/fryseskabet

K 12020 S-1, K 12020 S-2, K 12023 S-3
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(1) Hylde

(2) Rende og aflgbshul til afrimningsvand

(3) Frugt- og grentsagsskuffer

(4) Smer- og osteboks

(5) AEggebakke/dgrhylde

(6) Halv hylde (afhaengig af model)

() Teend/Sluk og temperaturvaelger, lys og vinterindstilling (afhaengig af model)
(®) Flaskehylde
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Beskrivelse af kale-/fryseskabet

K 12024 S-3
- = .
: = T O
® [ @
L bid oL ®
; |

(1 Fryseboks

(2) Hylde (antal afheengig af model)

(3) Rende og aflgbshul til afrimningsvand

(4) Frugt- og grentsagsskuffer

(5) Smer- og osteboks

(6) AEggebakke/darhylde

@ Halv hylde (afhsengig af model)

(8) Teend/Sluk og temperaturvaelger, lys og vinterindstilling
(9) Flaskehylde
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Beskrivelse af kale-/fryseskabet

Betjeningselement

(D Taend/Sluk og temperaturvaelger

(@ Tipkontakt til vinterindstilling (kun pa kele-/fryseskabe med fryseboks)
(® Lyskontakt
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Kale-/fryseskabet teendes og slukkes

Inden ibrugtagning

Emballagematerialer

m Fjern al emballage fra kole-/fryseska-
bets indvendige rum.

Beskyttelsesfolie

Stallisterne pa hylderne er forsynet med
folie, der beskytter dem under trans-
port.

m Traek beskyttelsesfolien af stallisterne.

Kale-/fryseskabet rengares

Se venligst vejledningen i afsnittet
Renggring og vedligeholdelse.

m Renggr skabet indvendigt og tilbehg-
ret.

Kale-/fryseskabet teendes

For at sikre at temperaturen er til-
streekkelig lav, skal kele-/fryseskabet
forkele nogle timer, inden der lasegges
madvarer ind fgrste gang.

m Drej Teend/Sluk/temperaturveelgeren
mod hgjre veaek fra position 0.

Jo hgjere tal temperaturvaelgeren er
indstillet pa, desto lavere er tempera-
turen i kole-/fryseskabet.

Kole-/fryseskabet begynder at kgle.

Nar dgren abnes, taender lyset i kalezo-
nen.

Kale-/fryseskabet slukkes

m Drej Tzend/Sluk/temperaturvaelgeren
fra position 1 over pa position 0. En
lille modstand skal passeres.

Lyset i kale-/fryseskabet slukker, og
kalingen er frakoblet.

Ved laengere fravaer

Hvis der slukkes for kale-/fryseska-
bet ved laengere tids fraveer, og det
ikke bliver rengjort, kan der dannes
skimmel, hvis det er [ukket.

Renggr altid kale-/fryseskabet.
Hvis kale-/fryseskabet ikke skal bruges
I leengere tid:
m Sluk kagle-/fryseskabet.

m Treek stikket ud, eller sla sikringen i
installationen fra.

m Afrim fryseboksen (afhaengig af
model).

m Rengear kale-/fryseskabet, og lad det
sta abent, sa det ventileres tilstraek-
keligt, og generende lugt undgas.

19



Den rigtige temperatur

Korrekt temperaturindstilling er meget ... i kaglezonen
vigtig for opbevaring af madvareme. : A AR
Madvarer fordaerves hurtigt af mikroor- I\sz:t;(;faler en temperatur pa 4 °C i ke-

ganismer, men dette kan forhindres eller
udsaettes med korrekt opbevaringstem-
peratur. Temperaturen pavirker mikroor-
ganismernes formeringshastighed. Med

Temperaturen kan kontrolleres ved at
stille et glas vand med et termometer
midt i kgleskabet.

lavere temperatur gar processen lang-
sommere.

Temperaturen i kgle-/fryseskabet gges:

— jo hyppigere og leengere tid deren
holdes aben,

— jo flere madvarer, der laegges ind,

— jo varmere de friske madvarer er, nar
de laegges ind,

— jo hagjere temperatur, der er omkring
kole-/fryseskabet. Kgle-/fryseskabet
er beregnet til en bestemt klimaklas-
se (rumtemperaturomrade), hvis
graenser absolut skal overholdes.
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Efter ca. 24 timer kan den omtrentlige
temperatur i kaleskabet aflaeses.

Man bgr dog veere opmaerksom pa, at
almindelige badevands- og hushold-
ningstermometre ofte er temmelig
upreecise. Det er bedst at anvende et
elektronisk termometer.

Man skal ikke male lufttemperaturen i
koleskabet, da denne ikke siger noget
om temperaturen i madvarerne.

Mens malingen foretages, bor kale-
skabsdgren abnes sa lidt som muligt,
da der vil stremme varm luft ind, hver
gang den abnes.




Den rigtige temperatur

... i fryseboksen
(afhaengig af model)

For at kunne indfryse ferske madvarer
og opbevare dem i lang tid kraeves en
temperatur pa -18 °C. Ved denne tem-
peratur er mikroorganismernes vaekst
sa godt som helt indstillet. S& snart
temperaturen stiger til over -10 °C, be-
gynder madvarerne at fordeerves og har
derved en kortere holdbarhedstid. Der-
for ma let eller helt opteede madvarer
farst genfryses, nar de er blevet tilbe-
redt (kogt eller stegt). De hgje tempera-
turer under tilberedningen draeber de
fleste mikroorganismer.

Temperaturen indstilles

Temperaturen kan indstilles med Taend/
Sluk/temperaturveelgeren.

m Drej temperaturveelgeren over pa en
indstilling mellem 1 og 7.

Jo hgjere tal temperaturveelgeren er
indstillet pa, desto lavere er tempera-
turen i kale-/fryseskabet.

Vi anbefaler en middel indstilling.

Hvis der opbevares frostvarer i fryse-
boksen, anbefales det at veelge en
indstilling mellem 4 - 7 °C for at opna
tilstreekkeligt lave temperaturer.

Denne indstilling bar ogsa veelges, hvis

— dgren abnes hyppigt og/eller i laenge-
re tid.

— der lzegges store maengder madvarer
ind i kale-/fryseskabet, eller

— rumtemperaturen er hgij.

m Tilpas derfor temperaturen efter be-
hov med temperaturveelgeren.

Temperaturen i fryseboksen er afheen-
gig af temperaturen i kglezonen.
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Vinterindstilling

Lave rumtemperaturer

Ved lave rumtemperaturer pa 18 °C
eller derunder kan der blive for varmt i
frysezonen, da kompressoren ikke gar
sa ofte i gang pa grund af den lave rum-
temperatur. Frysevarerne kan begynde
at tg op. For at forhindre dette er kale-/
fryseskabet udstyret med mulighed for
valg af vinterindstilling.

Vinterindstilling tilkobles

m Tryk pa 1 pa tasten til vinterindstilling.

Kompressoren gar nu oftere i gang,
hvorved temperaturen i frysezonen
saenkes.

Vinterindstilling frakobles

Sa snart rumtemperaturen er hgjere
end 18 °C, skal vinterindstillingen fra-
kobles, da kele-/fryseskabet ellers vil

bruge ungdigt meget energi.

m Tryk pa 0 pa tasten til vinterindstilling.

Kale-/fryseskabet arbejder igen med
normal kaleeffekt.
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Optimal indfrysning

For at indfryse friske madvarer optimailt
skal funktionen Vinterindstilling tilkobles
inden indfrysningen. Herved opnas, at
madvarerne gennemfryses hurtigt, hvor-
ved naeringsvaerdi, vitaminer, udseende
og smag bibeholdes.

Undtagelser:

— Hvis der leegges madvarer ind, der al-
lerede er frosset.

— Hvis der dagligt kun laegges op til
2 kg madvarer ind.
Vinterindstilling tilkobles

Vinterindstillingen skal tilkobles 24 timer
inden ilaegning af madvarerne, der skal
indfryses.

R

m Tryk pa 1 pa tasten til vinterindstilling.
Temperaturen i fryseboksen falder, da
kompressoren gar oftere i gang.
Vinterindstilling frakobles

Ca. 24 timer efter ilaegning er de friske
madvarer gennemfrosne, og vinterind-
stillingen kan frakobles.

m Tryk pa O pa tasten til vinterindstilling.

Kgleskabet arbejder igen med normal
kaleeffekt.



Opbevaring af madvarer i kalezonen

& Antaendelige gasblandinger kan
forarsage eksplosionsfare.
Antaendelige gasblandinger kan for-
arsage brandfare pga. de elektriske
komponenter.

Opbevar aldrig eksplosive stoffer el-
ler produkter med braendbare driv-
gasser (fx spraydaser) i kale-/fryse-
skabet!

& Fare for beskadigelse pa grund
af fedt- eller olieholdige madvarer.
Hvis der opbevares fedt- eller olie-
holdige madvarer i kgle-/fryseskabet,
kan der opsta spaendingsrevner i
plastbelzegningen.

Serg for, at eventuelt fedt eller olie,
der Igber ud, ikke kommer i bergring
med kgle-/fryseskabets plastdele.

Forskellige k@sleomrader

Pa grund af den naturlige luftcirkulation
er der forskellige temperaturomrader i
kalezonen.

Den kolde, tunge luft synker ned i det
nederste omrade af kglezonen. Udnyt
de forskellige kuldeomrader, nar mad-
varerne placeres!

Leeg ikke madvarerne for teet op ad
hinanden; herved sikres god luftcirku-
lation.

Madvarerne ma ikke bergre kglezo-
nens bagveeg, da de kan fryse fast til
den.
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Opbevaring af madvarer i kglezonen

Varmeste omrade

Det varmeste omrade i kslezonen er
helt averst i det forreste omrade og i
doren. Brug disse omrader til opbeva-
ring af fx smor, sa det er let at smare pa
bradet, og ost, sa den bevarer sin aro-
ma.

Koldeste omrade

Det koldeste omrade i kglezonen er lige
over frugt- og grgntsagsskuffen og ved
bagvaeggen.

Brug disse omrader til letfordeervelige
madvarer, som fx

- Fisk, kad, fjerkrae
- Polser, faerdigretter

- Retter og bagveerk med aeg eller
flade

- Frisk dej, kage-, pizza-, teertede;j

- Ramalksost og andre ramaelks-
produkter

~ Folieindpakkede forkogte grgntsager

- Generelt alle ferske madvarer (hvis
holdbarhedsdato forudsaetter en op-
bevaringstemperatur pa 4 °C eller
derunder)
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Ikke egnet til opbevaring i k@-
lezone

Visse madvarer egner sig ikke til opbe-
varing ved temperaturer under 5 °C, da
de er kuldefglsomme. Afhaengig af hvil-
ken madvare der er tale om, kan for
kold opbevaring medfare aendringer i
udseende, konsistens, smag og/eller vi-
taminindhold.

Kuldefglsomme madvarer er bl.a.:

— ananas, avocadoer, bananer, granat-
a&bler, mangoer, papayaer, passions-
frugter, citrusfrugter (fx citroner, ap-
pelsiner, mandariner, grapefrugter)

— frugt, som skal eftermodne

— auberginer, agurker, kartofler, peber-
frugter, tomater, zucchinier

- hard ost (fx parmesanost og bjerg-
ost).



Opbevaring af madvarer i kglezonen

Rad om indkgb af madvarer

Madvarernes holdbarhed afhaenger isser
af, hvor friske de er, nar de bliver lagt
ind i kale-/fryseskabet. Madens frisk-
hed, nar de bliver lagt i kale-/fryseska-
bet, er af afgarende betydning.

Veer ogsa opmeaerksom pa madvarernes
holdbarhedsdato og den anfagrte opbe-
varingstemperatur.

Kalekaeden bar sa vidt muligt ikke af-
brydes, fx ved transport i en varm bil.

Tip: Tag en termopose med pa indkgb,
og laeg madvarerne ind i kele-/fryseska-
bet hurtigst muligt.

Korrekt opbevaring af madva-
rer

Madvarerne i kalezonen bar veere pak-
ket ind eller godt tildeekket. Derved
undgas, at de optager lugt fra andre
madvarer, at de udtgrrer, og at eventu-
elle bakterier overfgres. Dette er iszer
vigtigt ved opbevaring af animalske
madvarer. Veer opmeaerksom pa, at isaer
madvarer sasom rgdt kad og fisk ikke
kommer i kontakt med andre madvarer.
Rigtig indstilling af temperaturen og god
hygiejne sger madvarernes holdbarhed
betydeligt.

Frugt og grentsager

Frugt og grentsager kan dog opbevares
utildeekket i frugt- og grentsagsskuffer-
ne.

Proteinholdige madvarer

Veer opmaerksom pa, at madvarer for-
deerves hurtigere, jo mere protein de in-
deholder. Det vil sige, at skal- og krebs-
dyr fx fordaerves hurtigere end fisk, og
fisk fordeerves hurtigere end kad.
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Kole-/fryseskabet indrettes

Hylderne flyttes

Hylderne er forsynet med udtraeks-
stop, sa de ikke utilsigtet bliver trukket

helt ud.
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m Hylderne kan placeres i de gnskede
hgjder:

1. Loft dem let foran.

2. Treek flaskehylden lidt fremad, og left
den, sa rillen kommer fri af baererib-
berne, og flyt den opad eller nedad.

Stopkanten pa hyldens bageste be-
skyttelsesliste skal vende opad, sa
madvarerne ikke bergrer bagvaeggen
og fryser fast.
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Anvendelse af den delte hylde
(afhaengig af model)

Til heje genstande kan man anvende
den delte hylde, hvis forreste del kan
skubbes forsigtigt ind under den bage-
ste del.

m Tryk den bageste halvdel af glas-
pladen lidt opad nedefra.

m Loft samtidig den forreste halvdel af
glaspladen lidt, og skub den forsigtigt
ind under den bageste halvdel.

Hylde/flaskehylde i dgren flyt-
tes

Tem hylderne/flaskehylderne, inden
de flyttes.

m Skub hylden/flaskehylden opad, og
tag den ud.

m Szet hylden/flaskehylden i igen det
gnskede sted. Sgrg for at trykke den
rigtigt fast pa forhgjningerne.



Frysning og opbevaring (afhaengig af model)

Anvendelse af fryseboksen
Anvend fryseboksen til

— opbevaring af dybfrostvarer
— fremstilling af isterninger

— indfrysning af sma maengder madva-
rer.

Der kan indfryses op til 2 kg pa 24 ti-
mer.

Hvad sker der, nar friske mad-
varer indfryses?

Friske madvarer skal gennemfryses sa
hurtigt som muligt, sa naeringsveerdi, vi-

taminer, udseende og smag bibeholdes.

Jo langsommere madvarerne gennem-
fryses, desto mere veede treenger der
ud af hver enkelt celle. Cellerne skrum-
per. Ved optgning kan kun en del af den
mistede vaede vandre tilbage i cellerne.
| praksis betyder dette, at der sker et
stgrre safttab i madvarerne. Dette kan
ses under optgningen, hvor der dannes
en stor maengde vaede omkring madva-
rerne.

Hvis madvarerne er blevet hurtigt gen-
nemfrosset, har vaeden kortere tid til at
treenge ud af hver enkelt celle. Cellerne
skrumper betydeligt mindre. Ved optg-
ning kan den lilie maengde vaede, der
var treengt ud, vandre tilbage til celler-
ne, sa safttabet bliver meget lille. Der
dannes kun en lille maengde vaede om-
kring madvarerne

Madvarer, der kgbes som
dybfrostvarer

Helt eller delvist opteede madvarer
ma ikke genfryses. Fgrst nar madva-
rerne er tilberedt (kogt eller stegt),
ma de fryses igen.

Nar allerede dybfrosne madvarer skal
opbevares, bar det ved kagb i butikken
kontrolleres, at

— emballagen ikke er beskadiget,
- holdbarhedstiden er i orden, og

— koletemperaturen i frysedisken er
korrekt.

Koletemperaturen skal vaere -18 °C
eller koldere, da holdbarheden ellers
reduceres.

m Dybfrostvarer bar kabes til sidst og
transporteres i aviser eller termopose/
koletaske.

m Laeg straks dybfrostvarerne i frysezo-
nen efter hjemkomst.
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Frysning og opbevaring (afhaengig af model)

Madvarer, man selv indfryser

Brug kun friske og gode madvarer!

Ca. 24 timer inden ilaegning

m Indstil teend/sluk-knappen og tempe-
raturveelgeren pa en middel til kold
indstilling (ca. 6).

Hvis rumtemperaturen er varmere end
18 °C, skal vinterindstillingen ikke akti-
veres.

m Aktiver vinterindstillingen (se afsnittet
Vinterindstilling).

Derved far de allerede frosne madvarer
en kuldereserve.

Frysevarer laegges ind

Friske madvarer, der skal indfryses,
ma ikke bergre de allerede frosne, sa
disse begynder at tg op.

m Pakkerne med madvarer skal veere
terre, nar de laegges ind, for at undga
at de fryser sammen.

m Bred madvarerne godt ud i bunden af
fryseboksen, sa de gennemfryses
hurtigst muligt.

Ca. 24 timer efter ilzegningen er ind-
frysningen slut.

m Drej temperaturvaelgeren tilbage pa
normal indstilling.

28

Opbevaringstid for indfrosne
madvarer

Selv nar den foreskrevne temperatur pa
-18° C overholdes, er der stor forskel
pa, hvor velegnede madvarerne er til
opbevaring. Ogsa i dybfrosne produkter
finder der en nedbrydningsproces sted,
omend i meget langsommere fart. Pga.
luftens ilt kan fx fedt blive harskt.
Magert kad kan derfor opbevares ca.
dobbelt sa laeenge som fedt kad.

De angivne tider er vejledende opbeva-
ringstider i frysezonen for forskellige
madgrupper.

Madvaregruppe Opbeva-
ringstid
(maneder)
Spiseis 216
Brad, bagveerk 216
Ost 21l 4
Fisk, fed 1 til 2
Fisk, mager 1til 5
Polse, skinke 1til3
Vildt, svin 1til 12
Fjerkrae, oksekad 2t 10
Grentsager, frugt 6 til 18
Urter 6 til 10

Pa gaengse dybfrostvarer er den opbe-
varingstid, der er angivet pa pakken, af-
gerende.



Frysning og opbevaring (afhaengig af model)

Optaning af frysevarer

Helt eller delvist optgede madvarer ma
ikke genfryses. Farst nar madvarerne
er tilberedt (kogt eller stegt), ma de

fryses igen.

Frysevarer kan optas:

i mikrobalgeovn

i ovn med funktionen Varmluft eller
Optoaning

ved stuetemperatur

i kelezonen (den kulde, der afgives fra
frysevarerne, udnyttes til kgling af
madvarerne i kglezonen)

-~ i dampovn.

Flade kad- og fiskestykker kan lzeg-
ges let optget pa den varme pande.

Ved optaning af ked- og fiskestykker
(fx hakket kad, kylling, fiskefilet) ma dis-
se ikke bergre andre madvarer. Sarg for
at opfange optgningsvandet, og bort-
skaf det omhyggeligt.

Frugt kan optgs ved stuetemperatur i
emballagen eller i et tildaekket fad.

Grontsager kan normalt heeldes i det
kogende vand i frosset stand eller ristes
I varmt fedtstof. Tilberedningstiden er
pa grund af den aendrede cellestruktur
lidt kortere end for friske grentsager.

Drikkevarer lynafkgles

Hvis der laegges flasker i fryseboksen til
lynafkeling, skal de tages ud senest ef-
ter en time, da de ellers eksploderer.

Isterninger

m Fyld isterningbakken 3/4 op med
vand, og stil den i bunden af
fryseskuffen.

m Brug en stump genstand, fx skaftet af
en ske, nar isterningerne skal Igsnes
fra bakken.

Tip: Isterningerne lgsnes let fra bakken,
hvis den holdes kort tid under rindende
vand.
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Afrimning

Kglezone
Kalezonen afrimes automatisk.

Nar kompressoren arbejder, kan der
dannes rim og vanddraber pa bagveeg-
gen i kalezonen. Det er ikke ngdvendigt
at fijerne disse, da de automatisk
fordamper pa grund af varmen fra kom-
pressoren.

Afrimningsvandet lgber i en rende og
gennem et rgr ind i fordampningssyste-
met pa bagsiden af kale-/fryseskabet.

Hold derfor aflebsrenden og -hullet
rene. Afrimningsvandet skal altid
kunne Igbe uhindret bort.
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Fryseboks

Fryseboksen afrimes ikke automatisk.

Ved normal brug dannes der med tiden
rim og is i fryseboksen, fx pa de indven-
dige vaegge. Rim- og islagets tykkelse
afhaenger ogsa af falgende faktorer:

— Dgren til fryseboksen er blevet abnet
ofte og/eller i lzengere tid.

— Store maengder friske madvarer er
lagt i til indfrysning.

— Hgj luftfugtighed i rummet.

Pa grund af et tykt islag kan frysebok-
sens dar ikke lukke teet til. Desuden re-
duceres koleeffekten, hvorved stroamfor-
bruget stiger.

m Afrim fryseboksen med jeevne mel-
lemrum og senest, nar der nogle
steder har dannet sig et op til 0,5 cm
tykt lag is.

Tip: Foretag afrimningen, nar der ikke

ligger sa mange frostvarer i frysebok-

sen, eller ved lav luftfugtighed og tem-
peratur i opstillingsrummet.

& Risiko for at komme til skade og
beskadigelse ved forkert udfgrt
afrimning.

Sarg ved afrimning for, at kelefladen
ikke bliver beskadiget, sa kale-/fryse-
skabet ikke kan fungere.

Skrab ikke rim- og islag af. Brug al-
drig spidse eller skarpe genstande.
Anvend ikke mekaniske hjaelpemidler
eller andre midler, der ikke er anbefa-
let af producenten til at fremskynde
afrimningsprocessen.



Afrimning

Far afrimning

m Drej Teend/Sluk/temperaturvaelgeren
over pa en middel til kold indstilling
(ca. 6) 1 dag inden afrimning, og sla
funktionen Vinterindstilling til (se af-
snittet Vinterindstilling).

Derved far de allerede frosne madvarer
en kuldereserve, sa de kan opbevares
lidt laengere tid ved stuetemperatur.

m Tag frysevarerne ud, og vikl dem ind i
flere lag avispapir eller i taepper.

Tip: Frysevarerne kan ogsa opbevares i
kaletasker.

m Opbevar frysevarerne et kgligt sted,

indtil fryseboksen igen er klar til brug.

Afrimning

- Jo leengere tid frysevarerne opbeva-
res ved stuetemperatur, desto korte-
re er deres holdbarhedstid.

Foretag afrimningen hurtigt.

& Fare for beskadigelse pa grund
af varme og fugtighed, der treenger
ind.

Dampen fra et damprenggringsappa-
rat samt elektriske varmeapparater
og teendte stearinlys kan beskadige
kunststofdele og elektriske kompo-
nenter.

Anvend til afrimning af kale-/fryse-
skabet ikke damprenggringsappara-
ter, elektriske varmeapparater eller
teendte stearinlys.

Brug ikke opt@ningsspray eller midler
til afisning, da de kan danne eksplo-
sive gasser, indeholde oplasnings-

- eller drivmidler, der er skadelige for
plastdelene, eller veere sundheds-

- skadelige.

' Brug ikke optegningsspray eller midler
til afisning.

m Deaktiver vinterindstilingen, og sluk
kole-/fryseskabet.

Kalingen er frakoblet.

m Traek stikket ud, eller sla sikringen i
installationen fra.

m Lad daren til fryseboksen sta aben.

Tip: For at fremskynde afrimningen kan
to gryder med varmt (ikke kogende)
vand anbringes pa bordskanere i fryse-
skabet. Luk i sa fald dgren under afrim-
ningen, sa varmen ikke strammer ud.

m Tag lgsnede isstykker ud.

m Tor eventuelt afrimningsvandet op fle-
re gange med en svamp eller en klud.

Efter afrimning

m Rengor fryseboksen, og ter den af.
Der ma ikke komme renggringsvand
ind i aflabshullet til afrimningsvand.

m Tilslut strammen til kgle-/fryseskabet
igen, og teend det.

m Laeg frysevarerne ind i fryseboksen
igen, sa snart temperaturen er til-
straekkelig lav.
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Rengaring og vedligeholdelse

Serg for, at der ikke kommer vand Renggringsmidler
ind i Teend/Sluk/temperaturveelgeren

eller i lyset. Anvend kun renggrings- og plejemid-

ler, der er uskadelige for madvarer,

indvendigt i kale-/fryseskabet.
& Fare for beskadigelse pa grund

af fugtighed, der treenger ind. For at undga beskadigelse af overfla-
Dampen fra et damprenggringsappa- derne bar der ikke anvendes

rat kan beskadige kunstofdele og
elektriske komponenter.

-Anvend ikke damprenggringsapparat

— soda-, ammoniak-, syre- eller klorid-
holdige rengaringsmidler

til rengoring af kale-/fryseskabet. — kalkoplgsende renggringsmidler

- . — renggringsmidler med skurende virk-
Der ma ikke lgbe rengeringsvand ning, fx skurepulver, flydende skure-
igennem aflgbshullet til afrimnings- middel og pimpsten
vand.

— renggringsmidler, der indeholder op-

Typeskiltet inde i kele-/fryseskabet ma lzsningsmiddel

ikke fiernes. Det skal bruges i tilfeelde ~ rengaringsmiddel til rustfrit stal
af reparation!

— opvaskemiddel til opvaskemaskiner

— ovnspray
— glasrengaringsmiddel

— skurende, harde svampe og barster,
fx grydesvampe

— skarpe metalskrabere.

En ren svampeklud og lunkent vand
med lidt opvaskemiddel til opvask i
handen er velegnet til rengaringen.

Vejledning vedrgrende renggring fin-
des pa de naeste sider.
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Renggaring og vedligeholdelse

Kale-/fryseskabet forberedes
til rengaring
m Sluk kgle-/fryseskabet.

m Treek stikket ud, eller sla sikringen i
installationen fra.

m Tag madvarerne ud, og opbevar dem
et kaligt sted.

m Afrim fryseboksen (afhaengig af
model) (se afsnittet Afrimning).

m Tag alle udtagelige dele ud, nar de
skal rengares.

Indvendigt, tilbehar

Kolezonen bgr regelmaessigt rengo-
res, min. en gang om maneden, og
frysezonen efter hver afrimning.

Lad ikke snavs tgrre ind, men fjern
det straks.

Udnyt tidspunktet til afrimning, nar

— der kun er fa eller ingen frysevarer i
frysezonen

— luftfugtigheden i rummet og rumtem-
peraturen er lav (kgligere arstid).

m Rengear kale-/fryseskabet indvendigt
med en ren svampeklud, lunkent
vand og lidt opvaskemiddel til opvask
i handen.

m Tor efter med rent vand efter rengg-
ringen, og eftertgr alt med en klud.

Folgende dele er ikke egnede til ren-
gering i opvaskemaskine:

— Alle skuffer og skuffelag (medfglger
afhaengig af model)

- Hylderne med lister

m Renggr dette tilbehgr i handen.

& Fare for beskadigelse pa grund
af for hgje temperaturer i opvaske-
maskinen.

Delene i kale-/fryseskabet kan blive
. misdannede og gjort ubrugelige, hvis
de vaskes op ved temperaturer hgje-
re end 55 °C.

Veelg til opvaskemaskineegnede dele
udelukkende opvaskeprogrammer
med maks. 55 °C.

Ved kontakt med naturlige farvestoffer,
fx i gulergdder, tomater og ketchup,
kan der opsta misfarvninger pa plast-
dele i opvaskemaskinen. Denne mis-
farvning har ingen indflydelse pa dele-
nes stabilitet.

Folgende dele er egnede til rengaring i
opvaskemaskine:

— Smearboksen, seggebakken, isterning-
bakken
(medfalger afhaengig af model)

— Darhylderne
— Smgr og osteboksen

m Renggr renden til afrimningsvand og
aflgbsroret oftere med en vatpind el-
ler lignende, sa afrimningsvandet kan
lgbe frit ud.
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Rengaring og vedligeholdelse

m Lad kole-/fryseskabet sta abent et lil-
le stykke tid endnu, sa det ventileres
tilstreekkeligt, og generende lugt und-
gas.

Kale-/fryseskabets front og si-
deveegge rengares

Hvis shavs far lov at sidde i laengere
tid, kan det undertiden vaere umuligt
at fjerne. Overfladerne kan blive mis-
farvet.

Det er bedst at fjerne snavs pa fron-
ten og sidevaeggene med det sam-
me.

Alle overflader kan fa ridser og mis-
farvninger, hvis der anvendes uegne-
de renggringsmidier.

Laes venligst informationerne i afsnit-
tet Renggringsmidler.

m Rengar overfladerne med en ren
svampeklud, opvaskemiddel til op-
vask i handen og varmt vand. Der kan
ogsa anvendes en ren, fugtig mikrofi-
berklud uden renggringsmiddel til
rengaringen.

m Tor efter med rent vand efter rengo-
ringen, og eftertgr alt med en blad
klud.
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Ventilationsabninger renggres

Stgvophobninger gger energifor-
bruget.

m Ventilationsabningerne skal rengares
med jeevne mellemrum med en bar-
ste eller en stgvsuger (anvend fx af-
stgvningsbarsten til Miele stagvsuge-
re).

Bagside - kompressor og me-
talgitter rengares

Stavophobninger gger energifor-
bruget.

& Fare for beskadigelse pa grund

af forkert rengering.

Ledninger eller andre komponenter

kan blive revet af, knaekket eller be-

skadiget.

Rengor forsigtigt kompressoren og
- metalgitteret.

Kompressoren og metalgitteret (varme-
veksler) pa bagsiden af kgle-/fryseska-
bet skal stgves af mindst en gang om
aret.



Rengaring og vedligeholdelse

Taetningslisten i dgren rengg-
res

& Fare for beskadigelse pa grund
af forkert renggring.
. Teetningslisten i dgren kan blive po-
rgs efter behandling med olie eller
fedtstof.
Kom ikke olie eller fedtstof pa teet-
ningslisten i dgren.

m Tezetningslisten i dgren skal rengares
med jeevne mellemrum og kun med
rent vand. Tar den derefter grundigt af
med en tar klud.

Kole-/fryseskabet tages i brug
efter renggringen

m Szt alle delene tilbage i kale-/fryse-
skabet.

m Tilslut stram til kele-/fryseskabet
igen, og teend det.

m Aktiver funktionen Vinterindstilling i et
stykke tid, sa fryseboksen hurtigt bli-
ver kold (husk at frakoble funktionen
igen).

m Laeg madvarerne ind i kelezonen, og
luk daren.

m Lzeg efter nogen tid frysevarerne i
fryseboksen, og luk kgle-/fryseskabs-
daren.
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Smafejl udbedres

De fleste funktionsforstyrrelser og fejl, der matte opsta i den daglige drift, vil man
selv kunne afhjeelpe. | mange tilfaelde kan man spare tid og penge, da det ikke er
nadvendigt at tilkalde Miele Service.

Nedenstaende oversigt kan vaere en hjaelp, nar arsagen til en fejl skal findes, og

fejlen skal afhjeelpes.

undga ungdigt keletab.

Undlad sa vidt muligt at abne kgle-/fryseskabet, indtil fejlen er udbedret, for at

Fejl

Arsag og udbedring

Kgle-/fryseskabet kaler
ikke, og lyset teendes
ikke, nar deren abnes.

Kale-/fryseskabet er ikke teendt.
m Taend kole-/fryseskabet.

Stikket sidder ikke rigtigt i stikkontakten.
m Sat stikket i stikkontakten.

Sikringen i installationen er udigst. Kgle-/fryseskabet,
spaendingsforsyningen eller et andet produkt kan vee-
re defekt.

m Kontakt en elinstallatgr eller Miele Service.

Kompressoren kgrer
hele tiden.

Dette er ingen fejl. For at spare energi skifter kom-
pressoren til et lavere omdrejningstal, nar der ikke er
behov for sa meget kaling. Kompressoren kerer der-
ved i lzengere tid.

Kompressoren kobler
stadig hyppigere til og
karer i laeengere tid, sa
temperaturen i kale-/

fryseskabet er for lav.

Ventilationsabningerne/-arealerne er tildeekkede eller

stgvede.

m Ventilationsabningerne/-arealerne ma ikke tildaek-
kes.

m Renggr ventilationsabningerne regelmeessigt for
stav.

Kale-/fryseskabets og fryseboksens dar (afhaengig af

model) er blevet dbnet ofte, eller store maengder friske

madvarer er lagt ind til indfrysning.

m Dgrene bar kun abnes, nar det er ngdvendigt, og
dai sa kort tid som muligt.

Den rigtige temperatur indstilles automatisk igen efter
nogen tid.
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Smafejl udbedres

Feijl Arsag og udbedring

Darene er ikke lukket rigtigt. Der kan allerede have
dannet sig et tykt lag is i fryseboksen.

m Luk darene.

Den rigtige temperatur indstilles automatisk igen efter
nogen tid.

Hvis der allerede har dannet sig et tykt lag is, reduce-
res koleeffekten, hvorved energiforbruget stiger.

m Afrim fryseboksen, og renggr den af.

Rumtemperaturen er for hgj. Jo hajere rumtemperatu-

ren er, desto laengere tid kgrer kompressoren.

m Se venligst vejledningen i afsnittet Installation, Op-
stillingsanvisninger - Opstillingssted.

Temperaturen i kgle-/fryseskabet er indstillet for lavt.
m Korriger temperaturindstillingen.

Der er lagt mange madvarer til indfrysning pa en

gang.

m Se venligst vejledningen i afsnittet Frysning og op-
bevaring.

Vinterindstillingen er stadig tilkoblet.
m Deaktiver vinterindstillingen.

Kompressoren kobler Dette er ingen fejl. Temperaturen er for hg;j.
sjeeldnere til og kereri |m Korriger temperaturregulatorens indstilling.

kortere tid, og tempera-
turen i kale-/fryseska-
bet stiger.

Frysevarerne begynder at tg op.

Rumtemperaturen er lavere end den, kale-/fryseska-
bet er beregnet til.

Kompressoren kobler sjeeldnere til, nar rumtemperatu-
ren er for lav. Derfor kan det blive for varmt i frysezo-
nen.

m Jg rumtemperaturen.

m Aktiver vinterindstillingen igen. Se anvisningerne i
afsnittet Vinterindstilling.
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Smafejl udbedres

Fejl

Arsag og udbedring

LED-kontrollampen
bagpa forneden pa ka-
le-/fryseskabet ved
kompressoren blinker
(afhaengig af model).
Kompressorelektronik-
ken er udstyret med en
driftslampe og en fejl-
diagnose-LED-kontrol-
lampe.

Kontrollampen blinker regelmaessigt flere gange hvert
5. sekund.
Der foreligger en fejl.

m Kontakt Miele Service.

Kontrollampen blinker regelmaessigt hvert 15. se-
kund. Dette er ingen fejl. Det er normalt, at den blin-
ker.

Et omrade pa indersi-
den af kglezonen fgles
varm.

Dette er ingen fejl! Det drejer sig om en automatisk
regulering i kale-/fryseskabet. Hermed reguleres ka-
lezonen og fryseboksen til den optimale temperatur.
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Smafejl udbedres

Lyset fungerer ikke

Fejl Arsag og udbedring

Lyset fungerer ikke. Kale-/fryseskabet er ikke teendt, eller lyskontakten
sidder i klemme.

m Drej temperaturvaelgeren over pa en indstilling
mellem 1 og 7, eller kontroller lyskontakten.

Udskift LED-paeren, hvis dette ikke er arsagen.

LED-paere udskiftes

/\ Risiko for at komme til skade pa LED-lys.

Lyset svarer il risikogruppe RG 2. Hvis afdaekningen er defekt, kan det skade
gjnene.

Kig ikke direkte pa lyset med optiske instrumenter (en lup eller lignende), hvis
lysafdaekningen er beskadiget.

m Treek stikket ud, eller sla sikringen i installationen fra.

m Tag fat i lampeafdaekningen bagfra, tryk omradet i siden op (1, og trask lampeaf-
deekningen (2 af.

& Fare for brand og beskadigelse pa grund af LED-paeren

Ved iseetning af andre LED-lysmidler er der fare for overopvarmning.

Saet kun Miele original LED-lys i. Disse kan kabes i faghandlen eller ved telefo-
nisk henvendelse til vores kundecenter (tlf.nr. findes pa omslaget).

m Udskift LED-peaeren.

m Der kan ogsa anvendes en elpzere med fglgende tilslutningsdata: 220 - 240 V,
maks. 15 W, sokkel E 14, som kan bestilles ved telefonisk henvendelse til vores
kundecenter (ilf.nr. findes pa omslaget).

m Skub lampeafdaekningen pa, og seet den pa plads.
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Smafejl udbedres

Generelle problemer med kale-/fryseskabet

Fejl Arsag og udbedring
Frysevarerne er frosset |Emballagen var ikke tagr, da madvarerne blev lagt ind.
fast. m Losn frysevarerne med en stump genstand, fx

skaftet af en ske.

Kole-/fryseskabet fales | Dette er ingen fejl. Den varme, der opstar ved kulde-

varmt pa ydersiderne. | frembringelsen, udnyttes til at undga tildugning.
Der er vadt i bunden af | Afigbshullet til afrimningsvandet er tilstoppet.
kglezonen. m Renger aflgbsrenden og -hullet.
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Stgjarsager

Normale Hvordan opstar de?

lyde

Brrrrr ... Brummelyde kommer fra motoren (kompressoren). Lyden kan
kortvarigt veere noget hgjere, nar motoren starter.

Blub, blub ... | Boble-, klukke-, risle- og snurrelyde kommer fra kalemidlet, der
flyder gennem rgrene.

Klik ... Klikkelyde hares, nar termostaten kobler motoren til eller fra.

Kneek ...

Knaeklyde forekommer, nar kgle-/fryseskabets materiale udvider
sig.

Husk pa, at motor- og stramningslyde i kaglesystemet ikke kan undgas!

Lyde Arsag og udbedring
Klapren, ras- | Kaele-/fryseskabet star ujaevnt. Juster kole-/fryseskabet med et
len, klirren vaterpas ved hjezelp af de indstillelige ben, eller laeg noget under.

Kale-/fryseskabet berarer et kgkkenskab eller andre produkter.
Ryk dem fra hinanden.

Skuffer, kurve eller hylder sidder ustabilt eller i klemme: Kontrol-
ler de udtagelige dele, og anbring dem eventuelt anderledes.

Filasker eller beholdere bergrer hinanden. Ryk disse lidt fra hin-
anden.

Transportledningsholderen haenger stadig pa kele-/fryseskabets
bagvaeg. Fjern den.
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Service / Garanti

Kontakt i tilfaelde af fejl

Kontakt forhandleren eller Miele Kunde-
center, hvis det ikke er muligt selv at
udbedre fejlen.

Telefonnummeret til Miele Kundecen-
ter fremgar af omslaget til denne do-
kumentation.

Model og fabrikationsnummer bedes
oplyst ved henvendelse til Miele Kunde-
center. Begge oplysninger findes pa ty-
peskiltet.

Typeskiltet sidder inde i kale-/fryseska-
bet.

Miele Service

— Service inden for kort tid

— Lokale Miele-serviceteknikere i lands-
daekkende servicenet

— Teknikerne er specialuddannede i
Mieles produkter

— Centralt dirigerede servicevogne

— Stor reservedelsbeholdning i service-
vognen

— Originale Miele-reservedele

— 24 maneders garanti pa alle fabriks-
nye Miele-produkter, -reservedele og
reparationer

-~ Garanteret levering af reservedele i
mange ar efter at produktet er taget
ud af salgsprogrammet

42

Reparationsservice

Far du brug for reparationsservice, kla-
rer vi det hurtigt med egen serviceafde-
ling. Vi har over hele landet mere end
60 lokalt boende serviceteknikere og er
derfor altid teet pa kunderne. Ventetiden
pa at fa besgg af en servicetekniker er
normalt kun ganske fa dage, sa dit
produkt hurtigt er klar til brug igen. Det-
te kan vi gare i kraft af vores store stab
af serviceteknikere, som karer i centralt
dirigerede servicevogne.

Teknikeren medbringer en stor maengde
originale Miele-reservedele i sin service-
vogn. Dette bevirker, at langt de fleste
reparationer klares med det samme
uden yderligere servicebesgag.

Rygraden i god service er dygtige ser-
viceteknikere. Alle vores teknikere har
en relevant faglig handveerksmaessig
uddannelse, og denne suppleres lgben-
de med Mieles egen uddannelse i drift,
vedligeholdelse og reparation af vores
produkter. Du kan derfor ogsa altid fa
rad og vejledning om produkternes drift
og vedligeholdelse.

Servicebestilling

Bestilling af servicebes@g kan foretages
hos Miele Kundecenter:

- info@miele.dk

— 1If. 43 27 13 10, hverdage ml. kl. 8:00
og kl. 16:00 (fredag 15:30)



Service / Garanti

Mieles garanti

De efterfalgende bestemmelser om ga-
ranti omfatter udelukkende fabriksnye
produkter. Garantien er geeldende 24
mdr. fra kebsdato, nar der forevises
kvittering, regning eller tilsvarende,
hvoraf kgbsdato fremgar. Funktionssvigt
pa produkterne, der skyldes installa-
tionsmaessige forhold, deekkes ikke af
garantien. Garantien indskraenker ikke
kabers rettigheder if. lovgivningen over
for Miele.

Mieles garanti omfatter:

Fabriksnye produkter beregnet til priva-
te husholdninger og anvendt til rette
formal. Fabrikations- og materialefejl,
safremt disse fejl konstateres under
produktets normale brug.

For mindre @er, hvor faergetransport er
pakraevet, Grgnland og Feergerne geel-
der dog seerlige bestemmelser.

Mieles garanti indebeerer:

For store produkter betaler Miele alle
udgifter til reservedele, arbejdsign og
rejseudgifter for tekniker. Safremt Miele
skanner det ngdvendigt, at produktet
sendes til et Miele vaerksted, betaler
Miele alle fragtudgifter hertil. For sma
produkter betaler Miele alle udgifter til
reservedele og arbejdslgn, hvorimod
fremsendelse af produktet sker for ka-
bers regning og risiko. Efter udbedring
af fejlen sker returnering af produktet
for Mieles regning og risiko. Dele ud-
skiftet ved en sadan reparation tilhgrer
Miele.

Mieles garanti omfatter ikke:

— Fejl eller skader opstaet direkte eller
indirekte som fglge af overlast, fejlbe-
tiening, misbrug, skadeslgs behand-
ling, mangelfuld vedligeholdelse, fejl-
agtig indbygning, opstilling og tilslut-
ning, spaendingsvariationer og elek-
triske forstyrrelser eller ved reparation
udfert af andre end de af Miele auto-
riserede teknikere.

— Fejl eller skader opstaet som fglge af
erhvervsmaessig eller anden brug af
produkter, der er beregnet til private
husholdninger.

— Erstatning for eventuelle fglgeskader,
herunder skader pa andre genstande,
driftstab etc., medmindre andet er
lovmeessigt fastlagt.

Uberettiget tilkaldelse af Miele
Service:

Inden Miele Service tilkaldes, kontrol-
leres de fejlmuligheder, det er muligt
selv at udbedre. Safremt kravet om ud-
bedring er uberettiget, eksempelvis hvis
produktets svigt skyldes en defekt sik-
ring eller et defekt aflab, pahviler det
kunden selv at betale de omkostninger,
der er forbundet med at have tilkaldt
service.

Transportskader:

Skulle produktet have faet en transport-
skade under en transport, som kaber
selv har sgrget for, rettes omgaende
henvendelse til den forhandler, hvor
produktet er kabt.

43



Service / Garanti

Lov om kab:

Bestemmelserne vedrgrende garanti er
geeldende fra ikrafttreedelse af Lov om
kab ar 2002. Garantien fratager ikke ka-
ber adgang til at gare et eventuelt an-
svar efter kgbeloven gaeldende over for
den forhandler, hvor produktet er kabt.
Henvendelse til Miele A/S virker samti-
dig som reklamation over for forhandle-
ren.

Indberetning:

Inskes fejlen ikke afhjulpet omgaende,
skal eventuelle krav i henhold til Mieles
garanti sammen med den forngdne do-
kumentation for kebsdato vaere ind-
sendt skriftligt inden garantiens udlagb til

Miele A/S
Erhvervsvej 2, Postboks 1371
DK - 2600 Glostrup.
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Installation

Opstillingsanvisning

& Fare for brand og beskadigelse
pa grund af varmeafgivende produk-
ter.

Varmeafgivende produkter kan an-
teendes og seette ild til kele-/fryse-
skabet.

- Stil ikke varmeafgivende produkter
som fx mini-bageovne, dobbeltkoge-
plader eller toastere pa kale-/fryse-
skabet.

& Risiko for brand og beskadigelse
pa grund af abne flammer.

Abne flammer kan saette kale-/fryse-
skabet i brand.

Undga abne flammer, fx lys, i neerhe-
den af kale-/fryseskabet.

Side-by-side-kombinationer

For at undga dannelse af kondens-
vand mellem kole-/fryseskabe og
eventuelle fglgeskader heraf bar kale-/
fryseskabe principielt ikke kombineres
med andre modeller vertikalt eller hori-
sontalt.

Dette kgle-/fryseskab ma aldrig opstil-
les side by side med eller oven pa an-
dre modeller, da det ikke har integreret
opvarmning.

Det kan dog indbygges med et andet

kole-/fryseskab med integreret opvarm-

ning ved siden af hinanden i separate
indbygningsnicher. Sparg Miele-for-
handleren, hvilke kombinationer dette
kole-/fryseskab kan indga i.

Opstillingssted

Et tgrt og godt ventileret rum er veleg-
net.

Veer ved opstilling af kale-/fryseskabet
opmaerksom pa, at dets energiforbrug
gges, hvis det opstilles lige ved siden af
en radiator, et komfur, en ovn eller en
anden varmekilde. Opstil det heller ikke
ved et vindue, hvor det udsaettes for di-
rekte sol.

Jo hgjere rumtemperaturen er, desto
lzeengere tid kgrer kompressoren, og de-
sto hgjere bliver energiforbruget.

Vaer desuden opmaerksom pa falgende
ved indbygning af kgle-/fryseskabet:

— Stikkontakten skal veere let tilgaeenge-
lig og bgr ikke veere anbragt bag ka-
le-/fryseskabet.

— Stikket og ledningen ma ikke bergre
kale-/fryseskabets bagside, da de el-
lers kan blive beskadiget af kale-/
fryseskabets vibrationer.

— Heller ikke andre produkter bgr til-
sluttes ved hjeelp af stikkontakter i
omradet bag dette kgle-/fryseskab.
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& Fare for beskadigelse pa grund
af kondensat pa kale-/fryseskabets
ydervaegge.
- Ved hgj luftfugtighed kan der dannes
kondensat pa kgle-/fryseskabets
ydervaegge, som kan medfgre korro-
sion.
For at forebygge dette anbefales det
at opstille kale-/fryseskabet i et tart
og/eller luftkonditioneret rum med til-
straekkelig ventilation.
Kontroller efter opstilling, at kele-/
fryseskabets dar kan lukkes rigtigt,
at de anfgrte ventilationsabninger
overholdes, og at kale-/fryseskabet
er opstillet int. anvisningerne.
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Klimaklasse

Kale-/fryseskabet er beregnet til en be-
stemt klimaklasse (rumtemperaturomra-
de), hvis graenser skal overholdes. Kli-
maklassen er anfagrt pa typeskiltet inde i
kole-/fryseskabet.

Kliimaklasse Rumtemperatur
SN +10 til +32 °C
N +16 til +32 °C
ST +16 til +38 °C
T +16 til +43 °C

En lavere rumtemperatur medfarer, at
kompressoren star stille i lzengere tid.
Dette kan medfgre hgjere temperaturer i
kole-/fryseskabet og evt. deraf falgende
skader!




Installation

Ventilation

& Fare for brand og beskadigelse
pa grund af utilstraekkelig ventilation.
Hvis kale-/fryseskabet ikke ventileres
tilstraekkeligt, gar kompressoren ofte-
re i gang og kgrer i en laengere perio-
de. Dette medfgrer gget energifor-
brug og hgjere kompressor-drifts-
. temperatur, hvorved kompressoren
kan blive beskadiget.
Sarg for tilstraekkelig ventilation om-
kring kale-/fryseskabet.
Overhold altid de angivne ventila-
tionsabninger-/arealer. Ventilations-
abningerne ma ikke tildeekkes eller
lukkes.

Luften pa bagsiden af kgle-/fryseskabet
opvarmes.

Kgle-/fryseskab med medfglgende
veegafstandsholdere

For at opna det deklarerede energifor-
brug skal de medfglgende vaegaf-
standsholdere anvendes. Med de
monterede veegafstandsholdere sges
kale-/fryseskabets dybde med ca. 35
mm. Hvis vaegafstandsholderne ikke
anvendes, har dette ingen indflydelse
pa kale-/fryseskabets funktion. Dog
gges kole-/fryseskabets energiforbrug
en smule ved mindre veegafstand.

N
NN

m Monter vaegafstandsholderne gverst
til venstre og averst til hgjre pa bagsi-
den af kale-/fryseskabet.
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Kgle-/fryseskabet opstilles Kgle-/fryseskabet justeres

& Veer to personer om at opstille
kale-/fryseskabet.

& Flyt kun kgle-/fryseskabet, nar
det er tomt. \

m Fjern under ingen omsteendigheder
poserne, der befinder sig mellem

bagsiden pa kole-/fryseskabet og m Juster kole-/fryseskabet med de for-
metalgitteret (varmeveksler) frg kale-/ reste indstillelige ben ved hjeelp af
fryseskabets bagside (afhaengig af den medfglgende gaffelnagle.

model). De er vigtige for kgle-/fryse-
skabets funktion. Indholdet er ugiftigt
og ufarligt.

m Tag tilslutningsledningen af kale-/
fryseskabets bagside.

m Fjern fgrst ledningsholderen fra kale-/
fryseskabets bagside.

m Skub forsigtigt kale-/fryseskabet pa
plads.

m Opstil kale-/fryseskabet med vaegaf-
standsholderne (hvis monteret) eller
med bagsiden helt op mod vaeggen.
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Kgle-/fryseskabet indbygges i en
kokkenraekke

& Fare for brand og beskadigelse
pa grund af utilstraekkelig ventilation.
Hvis kale-/fryseskabet ikke ventileres
tilstraekkeligt, gar kompressoren ofte-
re i gang og Karer i en lsengere perio-
de. Dette medfagrer @get energifor-
brug og hejere kompressor-drifts-
temperatur, hvorved kompressoren
kan blive beskadiget.

Sarg for tilstraekkelig ventilation om-
kring kgle-/fryseskabet.

Overhold altid de angivne ventila-
tionsabninger-/arealer. Ventilations-
abningerne ma ikke tildeekkes eller
lukkes.

(1 Overskab

(@ Kgle-/fryseskab
(@ Kgkkenskab

@ Veeg

* Nar der er monteret vaegafstandshol-
dere, ages kale-/fryseskabets dybde
med ca. 35 mm.

Kale-/fryseskabet kan indbygges imel-
lem alle typer kekkenmoduler og opstil-
les lige ved siden af kgkkenskabet. |
forhold til kekkenskabsfronten rager kga-
le-/fryseskabets front 34 mm ud i sider-
ne og 55 mm* ud midtpa. Derved kan
kole-/fryseskabets dar abnes og lukkes
uden problemer. For at tilpasse kale-/
fryseskabet til kekkenmodulerne kan
der anbringes et overskab (1) oven over
kole-/fryseskabet.

Ved opstilling af kele-/fryseskabet ved
siden af en vaeg @ skal der i heengs-
lingssiden veere en afstand mellem
vaeggen (@) og kele-/fryseskabet (2 pa
min. 50 mm. Dette svarer til grebets
fremstikkende del, nar kole-/fryse-
skabsdgren er aben.

Jo stagrre ventilationsarealet er, desto
mere energibesparende arbejder kom-
pressoren.

— For at sikre tilstraekkelig ventilation
skal der pa bagsiden af kale-/fryse-
skabet vaere en udluftningskanal med
en dybde pa min. 50 mm i hele over-
skabets bredde.

— Ventilationsarealet under loftet skal

vaere min. 300 cm2, sa den opvarme-
de luft kan treenge uhindret ud.
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Mal

A B C D E F

[mm] [mm] [mm] [mm] [mm] [mm]
K 12010 S-2 850 554 610* 623" 1.129* 601
K 12012 S-2 850 554 610* 623* 1.129* 601
K 12012 S-3 850 554 610* 623" 1.129* 601
K 12020 S-1 850 600 615* 628* 1.175* 649
K 12022 S-1 850 600 615* 628* 1.175* 649
K 12023 S-2 851 602 615* 628" 1.175* 650
K 12023 S-3 851 602 615* 628* 1.175* 650
K 12024 S-3 851 602 615" 628* 1.175* 650

* Mal uden monterede vaegafstandsholdere. Hvis de medfalgende veegafstands-

holdere anvendes, gges kale-/fryseskabets dybde med 35 mm.
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Haengslingssiden aendres

Kale-/fryseskabet leveres med haengs-
ling i hgjre side. Hvis dgren skal vaere
haengslet i venstre side, skal haengsler-
ne flyttes.

m Bred et egnet underlag ud pa gulvet
foran kgle-/fryseskabet for at beskyt-
te dets dar og gulvet mod beskadi-
gelser under aendring af haengslings-
siden.

Hvis teetningslisten i doren er beska-
diget, lukker dgren muligvis ikke rig-
tigt, og kaleeffekten reduceres. Som
folge heraf dannes der kondensvand
indvendigt i kale-/fryseskabet, og der
kan opsta tilisning.

Undga at beskadige teetningslisten i
daren.

m Luk doren.

=

[ el

m Skru det nederste haengsel (O af, og

tag det af.

m Tag dgren af nedad.
m Skru bolten (@ ud af beslaget (1, og

skru den ind i det andet hul i be-
slaget. (Heengselbolten kan skrues
ind og ud med unbrakongglen pa den
medfalgende gaffelnagle).

Left afdeekningsdelen (3 af, og luk
dermed de fritliggende huller pa den
modsatte side.

Skru den gverste haengselbolt @ ud
med unbrakongglen pa den medfgal-
gende gaffelnggle, og skru den i igen
pa den anden side. Vaer opmaerksom
pa afstandsskiven.
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~

o X

A

m Saet dgren ind i gverste haengselbolt
@ nedefra, og luk daren.

m Saet beslaget (D ind i nederste darleje
nedefra, og skru det fast.

m Kgle-/fryseskabsdgren kan justeres
ved hjeelp af langhulierne i beslaget.
Sarg for, at alle skruer er strammet.
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Dgren i fryseboksen flyttes

m Abn dgren til fryseboksen 3.

m Klap afdaekningen pa haengselbe-
slaget (O nedad.

m Skru haengselbeslaget (@ af, og tag
fryseboksens der (3 af sammen med
haengselbeslaget.

m Skru lasestykket @ af.
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Dargreb flyttes

- W g =/

—(5 (47—
| Z\:\jﬂ%ﬁﬁ@
| ‘

m Vend lasestykket (4) 180°, og skru det
i i modsatte side.

" ™)
!

m Luk de huller, der er blevet frie, med
de medfaglgende afdaekninger (.

m Szt haengselbeslaget (2) pa foroven
(&) sammen med fryseboksens der (3,
og skru heengselbeslaget fast (2.

m Klap haengselbeslagets afdaskning (1
pa plads.

m Loft afdeekningskappen (O, og traek
forsigtigt propperne af siderne.

Sgrg for, at genstanden ikke smutter
og dermed ridser overfladen pa kg-
le-/fryseskabet.

m Skub afdeekningen (3 mod venstre til
siden, og saet en egnet genstand ®
(helst af tree eller plast) ind i keervet i
hajre side.

m Loft forsigtigt afdaekningen ® af.

93



Installation

m Losn skruerne (® i grebssiden og i
midten, og tag grebet af.

m Drej grebet 180°, og seet det pa i
modsatte side.

m Skru det fgrst fast i siden og herefter i
midten @.

m Seet afdeekningskappen (D og prop-
perne pa i modsatte side.

m Saet den midterste afdeekning ® i
igen ved forst at fore den pa i venstre
side og herefter i hgjre side.
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Kole-/fryseskabet underbyg-
ges

Kale-/fryseskabet kan skubbes ind un-
der bordpladen. Bordpladen pa kale-/
fryseskabet skal dog tages af forinden.

& Fare for brand og beskadigelse
pa grund af utilstraekkelig ventilation.
Hvis kole-/fryseskabet ikke ventileres
tilstraekkeligt, gar kompressoren ofte-
re i gang og kgrer i en laengere perio-
de. Dette medfagrer gget energifor-
brug og hgjere kompressor-drifts-
temperatur, hvorved kompressoren
kan blive beskadiget.
Sarg for tilstrackkelig ventilation om-
kring kale-/fryseskabet.
Overhold altid de angivne ventila-
tionsabninger-/arealer. Ventilations-
abningerne ma ikke tildeekkes eller
lukkes.

De medfglgende veegafstandsholdere
(afheengig af model) kan ikke anven-
des med afmonterede bordplader (se
afsnittet Installation - Opstillingsan-
visninger).

Ved underbygningdybde 600 mm ma
vaegafstandsprofilen ved bordpladen
vaere maks. 10 mm.

@

m Skru skruerne (1) pa bagsiden af ke-
le-/fryseskabet ud.

m Laft bordpladen op bagtil, og laft den
af fremad.
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Eltilslutning

Kale-/ffryseskabet leveres med et stik
godkendt i EU, som dog ikke ma an-
vendes i en dansk installation, da kale-/
fryseskabet derved ikke jordforbindes
int. Steerkstramsbekendtgarelsen. Ud-
skiftning til dansk stik skal foretages af
en uddannet fagmand. Alternativt kan
der anvendes en adapter til overgang
mellem Schuko-stikprop og dansk jor-
dingssystem. En sadan kan kgbes ved
telefonisk henvendelse til vores kunde-
center (tif.nr. findes pa omslaget).

Sikring: Min. 10 A.

Kole-/fryseskabet ma kun tilsluttes et
reglementeret installeret elnet. Den
elektriske montering skal foretages i
henhold til Steerkstremsbekendtgerel-
sen af en uddannet fagmand.

Stikkontakten skal veere let tilgaengelig
og skal sa vidt muligt ikke veere anbragt
bag kele-/fryseskabet.

Hvis stikkontakten ikke lzengere er til-
gaengelig efter indbygningen, skal
produktet kunne afbrydes pa gruppeaf-
bryderen. Ved gruppeafbryder forstas
kontakt med en kontaktabning pa
mindst 3 mm, herunder LS-kontakter,
sikringer og releeer (EN 60335).

Netstikket og ledningen ma ikke bergre
kole-/fryseskabets bagside, da de ellers
kan blive beskadiget af kale-/fryseska-
bets vibrationer. Dette kan forarsage
kortslutning.

Heller ikke andre produkter bar tilsluttes
ved hjeelp af stikkontakter i omradet
bag dette kale-/fryseskab.

56

Tilslutning ma ikke ske ved hjzelp af en
forleengerledning, da en sadan ikke gi-
ver den fornadne sikkerhed (risiko for
overophedning).

Kale-/fryseskabet ma ikke tilsluttes en
seerskilt, lokal stramforsyning, fx solar-
strem med vekselretter.

Ellers kan det fore til sikkerhedsafbry-
delse pa grund af spidsbelastning, nar
kale-/fryseskabet taendes. Elektronik-
ken kan blive beskadiget. Kgle-/fryse-
skabet ma heller ikke bruges i forbin-
delse med sakaldte energisparestik,
da stremforsyningen til kale-/fryseska-
bet kan blive reduceret, og det derved
kan blive for varmt.

Ledningen ma kun udskiftes af en ud-
dannet el-fagmand.

Skal ekstrabeskyttes, jf. Steerk-
streamsbekendtggrelsen
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